Umaq

TOWER RESTAURANT

Sie kénnen einzeln oder gemeinsam bestellen, es stehen lhnen sowohl grosse als auch kleine Portionen zur Auswahl und Sie bestimmen die Reihenfolge.

So funktionierts:
All unsere Gerichte kénnen individuell als Tellergericht oder aber als «Shareable» - zum Teilen also - geordert werden.
Wir verzichten dabei auf die klassische Unterteilung nach Vorspeise und Hauptgang, wir geben auch keine Reihenfolge vor.

Viel Spass!

SHAREABLES

1 Blattsalat / Birne / Baumnuss
Blattsalat / Birne-Sherry-Dressing / karamellisierte Baumniisse / eingelegte Birnen
15|22

2 Spargel / Joghurt / Estragon

Griner Spargelmousse / marinierte Spargelspitzen / Labneh / Estragoncrumble
19128

3 Rindstatar / Mais / Jalapefios
Rindstatar / Mais-Taco / Bohnencreme / eingelegte Jalaperios

2539

4 Lachs / Wasabi / Gurke
Mosaik vom Lachs / Wasabi Eis / Gurkenréllchen / gepickelte Senfsaat
22|32

5 Tagliatelle / Morchel / Spinat
Hausgemachte Tagliatelle / sautierte Morcheln / junger Blattspinat / Cognac Morchel Sauce
@ auf Wunsch auch vegan
22|36

6 Weisser Spargel / Servietten Knédel / Saubohnen
Weisse Spargelspitzen / Servietten Knédel / glasierte Saubohnen / Frihlingszwiebel Schaum / Umami Jus
22|36

/ Kabeljau / Bierrettich / Sanddorn
Konfierter Kabeljau / glasierter Bierrettich / knusprige Reisbéllchen / Sanddornschaum
26 | 42

& Kalb / St. Galler Kartoffel / Kapern
Kénigsberger Klopse / Kartoffelplree / zweierlei Randen / Kapernsauce
28148

9 Lamm / Couscous / Bundkarotten
Lammkarree / Couscous / glasierte Bundkarotten / wilder Brokkoli / Dérr-Aprikosen-Jus
29|52

10 Swiss Black Angus Rindsfilet 180g
Béarlauch Pommes Dauphines / gedédmpfte Kohlraben / Karottenpliree / Rosmarinjus
58

11 Kalbskotlette «Tomahawk» ca. 370g
Pommes Allumettes / Bunter Mangold / Weisser Spargel / Rhabarber Jus
30 Minuten Wartezeit
auf Wunsch tranchiert zum Teilen
66

DEGUSTATIONSMENU

Ab zwei Personen verwdhnen wir Sie mit 10 Gerichten serviert in einem 5-gdngigen Degustationsmendi.
So kénnen Sie die Vielfalt unserer Karte, inklusive zwei Slssspeisen geniessen.
Als Weinbegleitung, bieten wir lhnen den passenden Tropfen, um jedes Gericht voll um geniessen zu kénnen.
Enthalten in der Weinbegleitung:1dl Weisswein, 2d| Rotwein

Preis pro Person Kése-Gang Weinbegleitung
105 18 45
Vegetarisch @ Vegan Auskunft Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten Alle Preise in CHF

ausldsen koénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterlnnen. inklusive gesetzlicher MWST



Vegetarisch

@ Vegan

TOWER RESTAURANT

Kase ab Wagen
Kése vom Chésbueb / Friichtebrot / Chutney
18128

Apfel / Karamell / Calvados
Lauwarmer Apfelkuchen / Karamellglace / Calvadosschaum / Zimtcrumble

14

Banane / Dulce de Leche / Glietzli

Bananensorbet / Dulce de Leche Mousse / Knusperglietzliboden / karamelisierte Bananen

15

Schokolade / Sauerkirsche / Milch

Schokoladen-Bayrische Creme / Fior di Latte / Sauerkirsch-Ganache / Tonkabohnen-Sablés

16

Affogato nach Art des Hauses
Weisse Kaffeeglace / Rahm / tibergossen mit einem heissen Espresso
9.5

Hausgemachte Glace und Sorbet
Unser Servicepersonal informiert Sie gerne (ber unser aktuelles Tagesangebot
pro Kugel 4.5

SUSSWEIN

Les Domaines Rouvinez
AOC Valais, Sierre, Wallis
Grains Nobles Assembalge surmaturé Valais AOC
Spatlese, dichtes Gelb, Himbeeren, Quitten, kandierte Friichte
37.5cl 1 68
4cl19.5

PORTO & SHERRY

Niepoort
Porto Dry White | 19.5°
4cl18.5

Niepoort
Porto Tawny 10 years | 19.5°
4cl19.5

Niepoort
Porto Tawny 20 years | 20°
4cl 1 11.5

Fernando de Castilla
Sherry Fino Classic Dry | 15°
4cl19.5

Fernando de Castilla
Sherry Premium Cream [ 17°
4cl19.5

Auskunft Uber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertréglichkeiten

ausldsen koénnen, erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeiterlnnen.

Alle Preise in CHF
inklusive gesetzlicher MWST



