Uma

TOWER RESTAURANT

Caesar Salad 16 Hausgemachte Rigatoni / Spinat / Cherrytomaten / Sbrinz
Lattichsalat, Cherrytomaten, Croutons, knuspriger Speck, Sbrinz, Haselniisse & 22
Knoblauch-Sardellen-Dressing
Fleischkése / Spiegelei / Kartoffelwedges / Mangold / Senf 24
Beef Tatar 26
Rindstatar angemacht, Toastbrot, Krduterbutter, Essiggemdse
UMA Burger 28
Briochebun, Swiss Angus-Rind, Raclettekése, Kopfsalat, Salzige Kaffeemousse / Pastrami / Zupfsalat / gepickeltes Gemuse
Speck-Mayonnaise, Schmorzwiebeln, Essiggurken, Pommes Frites x
] Schweinsschnitzel Wiener Art / Rosmarinkartoffeln / Karotten
Cordon bleu vom Schwein 33

) ) ] Erbsen 39
Serviert mit Pommes frites oder Salat

Ramon Untersanders Polpette 24
Hausgemachte Tagliatelle / Tomatensauce / Hackbéllchen

Hausgemachte Rigatoni / Spinat / Cherrytomaten / Sbrinz
Haselnissee @ 22

Pouletgeschnetzeltes / Wildreis / Zucchetti / Krduterrahmsauce 24

Blattsalat / Blutorange / Mandel @ 15]22
Blattsalat / Nussler / Blutorangen-Dressing
Ziegenfrischkése / Gewlrzmandeln

Salzige Kaffeemousse / Pastrami / Zupfsalat / gepickeltes GemUse
Tagliatelle / schwarzer Triiffel / Rosenkohl @ 2236 o
Hausgemachte Tagliatelle / Triiffelsauce

. i . Schweinsschnitzel Wiener Art / Rosmarinkartoffeln / Karotten
schwarzer Triiffel / sautierte Rosenkohlblatter

Erbsen 39
Zander / Sauerkraut / Buttermilch 2642
Sautiertes Zanderfilet / Champagnerkraut
Buttermilchsauce mit Schnittlauchdl / Speckcrumble
Swiss Black Angus Rindsfilet 180g 58 Hausgemachte Rigatoni / Spinat / Cherrytomaten / Sbrinz
Susskartoffel-Muffin / Pak Choy / Sauce Béarnaise Haselnisse @ 22
Kalbskotlette «Tomahawk» 66 Glasierte Kalbsbrustschnitte / Krduter-Kartoffelstampf
Pommes Allumettes / Rahmlauch / griine Pfeffersauce glasierter Kohlrabi 24

Krauterbutter
30 Minuten Wartezeit
auf Wunsch tranchiert zum Teilen

Salzige Kaffeemousse / Pastrami / Zupfsalat / gepickeltes Gemdiise

*kk

Schweinsschnitzel Wiener Art / Rosmarinkartoffeln / Karotten

Erbsen 39
Schokolade / Sauerrahm / Karamell 14
Schokoladenkuchen / Dulcey-Karamellmousse
Sauerrahmglace Hausgemachte Rigatoni / Spinat / Cherrytomaten / Sbrinz

Haselnlsse @ 22
Brandteig / Haselnuss / Tonkabohne 15
Brandteig / Haselnuss-Creme Sautierte Makrele / Triiffelrisotto / Fenchel / Weissweinsauce 24

Tonkabohnen-Rum-Glace / geréstete Haselnlsse

Grapefruit / Rooibos / Joghurt 16
Grapefruit-Rooibos-Sorbet / Rooibos-Creme / Grapefruit-Joghurt

Salzige Kaffeemousse / Pastrami / Zupfsalat / gepickeltes Gemdise
Affogato nach Art des Hauses 9.5

Weisse Kaffeeglace / Rahm / libergossen mit einem heissen Espresso i

Schweinsschnitzel Wiener Art / Rosmarinkartoffeln / Karotten
Erbsen 39

Auskunft Gber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder
Unvertraglichkeiten auslésen kénnen, erhalten Sie auf Nachfrage e
bei unseren Servicemitarbeiterlnnen. W vegan Alle Preise in CHF und inklusive gesetztlicher MWST

Covegetarisch



